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ismail AKDENiz
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MYO Midir Yardimcisi ve Otel, Lokanta ve ikram Hizmetleri

Bolim Baskani
Asclilik Program Sorumlusu

Ascilik Programi Ogretim Elemani
Ascllik Programi Egitmen Sefi

Toros Universitesi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolim Baskani
Toros Universitesi

Beslenme ve Diyetetik Bolim Baskani

Yayla Bakliyat Ar-Ge Mutfak Sefi

Mersinden Kadin Kooperatifi Baskani

Mersin Blyliksehir Belediyesi Basin Yayin Dairesi Muduri

Mersin Kent Konseyi Baskani, TUIOSB Akademik Danismani

Hilton Otel Executive Sef

Divan Otel insan Kaynaklari Midiirii
Divan Otel Executive Sef

Mersin Midpoint Executive Sef
Mersin Happy Moons Executive Sef

Mersin Girisimci is Kadinlari Dernegi, Liya Yetmislik
Restaurant isletme Sahibi




Erol KILIC Mersin Gastronomi Dernegi Yonetim Kurulu Baskani

Cem CAGLAYAN Mezun Ogrenci

Muhammed ERKEK Mezun Ogrenci

Yesim URUC 2. Sinif Ogrenci Temsilcisi

Beyza SEN 1. Sinif Ogrenci Temsilcisi

2022 YILI DANISMA KURULU KARARLARININ
DEGERLENDIRILMESI

A. EGITIM-OGRETIM

Degerlendirme

Toprak isleme, organik tarim ve yoresel {iriin
odakl1 derslerin sahada gerceklestirilmesi

Mutfak Uygulamalar dersi kapsaminda gida
isletmelerine yapilan teknik gezilerin sayisinin
artirilmasi, Gastronomi noktalarina turlar
diizenlenmesi

Miifredata 6zel beslenme (gliitensiz, laktozsuz,
sekersiz, vb.) gruplar1 konulu bir ders
eklenmesi ve beslenme-diyetetik boliimiinden
bir 6gretim elemaninin goérevlendirildigi detayli
bir ders programi olusturulmasi

Sifir atik konusunda dersler verilmesi

Derslerde cografi isaretli ve geleneksel tiriinler
konusuna agirlik verilmesi

Mersinden Kadin Kooperatifi tarimsal
iiretim alaninda uygulamali ¢caligmalara
devam edilmesi

Sanlrfa, Hatay, Gaziantep, Bolu, Adana
basta olmak tizere yillik teknik gezi plani
olusturulacaktir.

Beslenme ve Diyetetik programu ile alan
dis1 segmeli ders planlanmaktadir.

Uygulama dersleri miifredatinda mutlaka
sifir atik calismalarina yer verilmesine
karar verilmistir.

Uygulama derslerinde dncelikli olarak
geleneksel cografi isaretli iiriinler
iizerinden uygulama c¢alismalari
planlanacaktir.



B. ARASTIRMA-GELISTIRME

Karar Karar

Sayisi

Mutfakta dijitallesme konusunda ¢aligmalar
yapilmasi

Mutfakta sifir atik recetelerinin geligtirilmesi

Bolgenin  6nemli  tarimsal  driinlerini
gelistirmeye  yonelik  Ur-Ge  calismalar
yapilmasi

Bolgenin yoresel yemeklerinin 6n plana
¢ikarilmasi i¢in sunum ve pazarlama iizerine
caligmalar yiiriitiilmesi
Food pairing
gerceklestirilmesi

lizerine calismalar

Baharatlar konusunda ¢aligsmalar yapilmasi

C. TOPLUMSAL KATKI

Karar Karar

Sayisi

Mersin yoresel yemeklerinin envanterinin
olusturulmasi ve tescillenmesi

Kentin tiim paydaslarinin yer aldigi Gastronomi
etkinliklerinin diizenlenmesi

Restoran ve otellerdeki mutfak ¢alisanlarina ve
servis personellerine egitimler verilmesi

Anne-6grenci eslestirmeleri ile caligmalar
yapilmasi

Degerlendirme

Israfin 6nlenmesi icin Smartlab ekibi ile
birlikte mutfakta yazilim ve programlama
caligmalarinin yapilmasi

STK’lar ile proje bazli ¢caligmalara
baslanacaktir.

Mersinden Kadin Kooperatifi igbirligi ile
kooperatifte de satisa sunulabilecek
narenciye, Giilnar Nohutu, Sar1 Ulak
Zeytinyag1 gibi iiriinlerin Yiyecek igecek
Endiistrisinde Uriin Gelistirme ve
Duyusal analiz dersinin bir temasi olarak
islenmesi ve bu tarimsal iiriinlerden yeni
drtnler olusturulmasi

Yerel yonetimle ve STKlar ile proje
bazli ¢aligmalar planlanacaktir.

Mersin’in yoresel tatlari arasinda en iyi
eslesme calismalarinin yapilmasi
planlanmaktadir.

Bolgeye 6zgii baharatlarin tespiti ve
kullanimu ile ilgili akademik ¢aligmalar
planlanmaktadir.

Degerlendirme

Mersin Biiyiiksehir Belediyesi ile
goriisiilerek Tarsus ilgesinden baslanan
calismalara devam edilecektir.

Yerel yonetimler ve STK lar ile
isbirliginde kentte bilyiik bir gastronomi
senligi planlamasi yapilmasi

TORSEM ile goriisiiliip 2023 yili igin
egitim oneri formlarinin hazirlanmasi
planlanmaktadir.

Mutfak anneleri temal1 egitimler
planlanacaktir



2022 YILI DANISMA KURULU KARARLARININ GENEL DEGERLENDIRILMESI

2022 yili Otel Lokanta ve Ikram Hizmetleri Boliimii Ascilik Programi Danigsma
Kurulu kararlar1 genel olarak degerlendirildiginde; Ascilik Programinin genel egitim 6gretim
miifredati, yetistirilen meslek elemanlarmin sektér beklentilerini karsilama ve mesleki
yeterlilik dereceleri, bolge gastronomisine fayda saglayabilecek Ar-Ge ve Ur-Ge faaliyeleri,

bu konularda kurumlarla is birligi siirecleri ve toplumsal katki diizeyi konular1 goriistilmiistiir.

Tiim danisma kurulu iiyelerinin ortak goriisii olarak Tiirk Mutfak kiiltiiriine agirlik
verilmesi, “Geleneksel Uriinler” ve “Cografi Isaretli Uriinler”, “Topraktan Sofraya” gida
iiretimi bilincinin artirilarak tarimsal iiretim konusunda da calismalar yapilmasi, siirdiiriilebilir
iretim ve c¢evre korumaya yonelik sifir atik projelerinin gelistirilmesi, bdlgenin hakkettigi
gastronomi turizmi potansiyelini yakalayabilmesi agisindan yd6resel {iriinlere agirlik verilmesi
ve bu lirlinlerin giin yiizline ¢ikarilmasi konusunda ¢alismalar yapilmasina yonelik faaliyetler

gelistirilmistir.

Bu noktada 2022 yili itibari ile daha ¢ok yoresel liriinlere ve tarimsal iiretime agirlik
verilen bir miifredat planlamasi, sifir atik, siirdiiriilebilir gastronomi, Ar-Ge ve Ur-Ge odakli
calismalarin sayisinin artirilmasi, gastronomik gezi ve gozlem etkinliklerinin yapilmasi

yoniinde kararlar alinmistir.






